Paellas
en casa
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Que fem?

Paellas en Casa t'ofercix la possibilitat de gaudir d'una
autentica paella valenciana cuinada per mestres arrossers.

Una bonica idea

Un gran esdeveniment, una festa, o simplement menjar tots

els amics junts. T'ho posem molt facil per a que tu i tots els
teus convidats tingueu un dia inoblidable.

Com funciona?

Es tan senzill com fer una reserva pel vostre esdeveniment, i
nosaltres apareixem amb tot el necessari per cuinar un dels
millors arrossos de les vostres vides...

Aixi de facil!
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On trobar-nos?

Treballem principalment a Eivissa, Mallorca i Catalunya,
tot i que la nostra cuina nomada ja ha viatjat a Franca,
Alemanya i el Regne Unit.

Estimem el que fem i som un equip apassionat i unit.
Cuidem la nostra seleccio de productes i oferim tot el nostre
coneixement perque el resultat final es pugui apreciar al plat

i en la satistaccio del client.




Carta

Paelles i fideuas

La Valenciana 21,5€

La Classica. Pollastre i conill, verdures de temporada i garrofons

La Vegana 21,5€

Verdures de temporada, llegums, tofu fumat i algues

Peix marisc 24€

Peix, gambes i sipia o calamars

Paella cega 24€

De carn o de peix, sense 0ssos ni closques

Arros negre 24€

Amb gambes i calamars en la seva tinta, servit amb allioli

La fideua 24€

Pasta tipica de fideus amb peix, calamars i gambes

La fideua negra 24€

Fideua classica amb la tinta dels seus calamars

(Preus amb iva inclos)





https://paellasencasa.com/wp-content/uploads/Alergenos_ES.pdf
https://paellasencasa.com/wp-content/uploads/Carta-de-alergenos-para-restaurantes_ESP-1.pdf

El nostre servei implica la dedicacio exclusiva dels nostres xefs a
I'esdeveniment, per la qual cosa apliquem els segtients
suplements, depenent dels diferents tipus de paella i la quantitat
de comensals.

Servei exclusiu de cuina:

Fins a 20 persones: SO€
20 persones 0 més: 4€/persona
Per a diferents varietats de paella, s'aplica un suplement de
80 € per a cada nova varietat.
Preus per a grups de 15 adults com a minim.
Gratuit per a infants menors de 5 anys
Infants entre 518 anys tenen descompte del 40%
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Entrants

Aperitiu mediterrani 6€/persona
Ametlles, olives verdes i negres, patates xips, pa amb allioli

Entrants especials 18€/persona
Aperitiu mediterrani
(Ametlles, olives verdes i negres, patates xips, pa amb allioli)
Taules de formatges balears
Assortiment d’iberics i embotits autoctons de les Illes Balears

Entrants Deluxe 21€/persona
Aperitiu mediterrani
(Ametlles, olives verdes i negres, patates xips, pa amb allioli)
Entrants especials
(Taules de formatges balears, assortiment d’iberics i embotits autoctons de les Illes Balears)
Gastronomia balear exquisida
Assortiment de coques salades, elaborades exclusivament amb farines autoctones, i matéries
primeres naturals i de primera qualitat

Consulta la taula d’al-lergens de tots els nostres productes



https://paellasencasa.com/wp-content/uploads/Alergenos_ES.pdf
https://paellasencasa.com/wp-content/uploads/Carta-de-alergenos-para-restaurantes_ESP-1.pdf

Nou servei!

Dona-li un toc especial al teu esdeveniment amb
un tallador professional de pernil.

Més informacio a:

“Serveis complementaris”




Les nostres postres

Lemon Pie: 6€
Cheesecake amb fruits del bosc: 6€
Pastis de pastanaga: 6€

Brownie de xocolata: 6€

Flao eivissenc: 6€







Vinsicaves

Negres

La Sastreria (Recomanat) 11,5 €
D.O. Carinena / Varietats: 100 % Garnacha

Lopez De Haro Crianza 16 €
D.O. Utiel-Requena / Varietats: 100 % Bobal

Ses Nines 20 €

D.O. Binissalem / Varietats: Mantonegro & altres

Blancs

La Sastreria (Recomanat) 11,5 €
D.O. Carinena / Varietats: 100 % Garnacha

Pazo de Villarei (Seleccio del Sumiller) 19,5 €
D.O. Rias Baixas / Varietats: 100 % Albarino

Enate (Seleccid del Sumiller) 16,5 €
D.O. Somontano / Varietats: 100 % Chardonnay

Macia Batle Blanc De Blancs 22 €
D.O. V.T. de Mallorca /100 % Chardonnay

Rosats

Marqués De Riscal 14 €
D.O. Rioja/ Varietats: 100 % Garnacha

Enate 16,5 €

D.O. Somontano / 100 % Cabernet Sauvignon

Cava
Cava Sutra 15€

Variedades: Macabeo & Chardonnay

Agusti Torell6o Brut (Seleccio del Sumiller) 22 €

Varietats: Macabeo, Xarel-lo i Parellada






Barra lliure de begudes

Oferim diferents formats de barra lliure
[L.a durada és de 3 hores

e Barralliure Cervesa
Inclou aigua, refrescos i cervesa 216/pp
(Hora extra: 56€/pp)

e Barra lliure Basic
Inclou aigua, refrescos, cervesa i sangria 22,5€/pp
(IHora extra: 6€/pp

e Barra lliure Classic
Inclou barra lliure Basic, més vins 24 €/pp
(Hora extra: 6€/pp)

e Barralliure Premium
Inclou barra lliure Classic, més sangria de cava 255 €/pp
(Hora extra: 7€/pp)

Sangries

 Sangria de vi 80 €/8L.
o Sangriadecava 95 €/81.
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Serveis Complementaris

Servei de Tallador Professional De Pernil: des de 210€
Plats, coberts i tovallons linia Eco: 3€/pp
Plats de ceramica i coberts d’inox: 6€/pp

Servei de cambrer: 30 €/hr (minim 4hores)

Consulta'ns sense compromis per a més informacio i condicions



mailto:info@paellasencasa.com

Suplements de descarrega i muntatge

Informeu-nos sil'accés ala zona de cuina és a
més de 30mi/o hi ha més de 10 graons, ja que
s'aplicara un suplement extra.

10% Descompte especial

Per qualsevol combinacio de

ENTRANTS + PAELLA + POSTRE + BEGUDA

"Descobreix aqui el que opinen els nostres clients!!"
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https://www.google.com/search?sca_esv=3139d74b9444d6d5&tbm=lcl&sxsrf=ADLYWIJtQEW9VN9Ghmcku3hdS6tWFsIRGA:1732104561325&q=PAELLAS+EN+CASA+Opiniones&rflfq=1&num=20&stick=H4sIAAAAAAAAAONgkxI2tDA1NTSxNLAwtDQ1NrAwtjA028DI-IpRMsDR1cfHMVjB1U_B2THYUcG_IDMvMz8vtXgRK245AGDs1MhSAAAA&rldimm=1855149081953083816&hl=es-419&sa=X&ved=2ahUKEwi0ud2o8OqJAxX7cKQEHYrxCGIQ9fQKegQISBAF&biw=1707&bih=772&dpr=1.13#lkt=LocalPoiReviews

Com fer la teva reserva

Treballem amb vosaltres en exclusivitat i rebem reserves amb
mesos d'antelacio. Recomanem posar-te en contacte amb
nosaltres el més aviat possible per bloquejar una data.

Demana’ns ara un pressupost sense compromis!

Ompli aquest formulari i et respondrem en menys de 48h

Cerques un lloc pel teu esdeveniment?

Col-laborem amb diferents finques i espais amb encant
que poden ser I'entorn pertfecte per a que el teu

esdeveniment sigui tot un exit.

Consulta'ns!
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mailto:info@paellasencasa.com
https://paellasencasa.com/ca/comanda/
https://paellasencasa.com/ca/comanda/

Whorkshops i
Activitats de Teambuilding

Una experiéncia gastronomica inoblidable.
Una proposta original i divertida per a esdeveniments
tnics, com incentius d'empresa i teambuildings, o per

compartir entre amics i familia amb ganes de divertir-se.

Les activitats es poden impartir en espanyol, catala, frances i anglcs.
Elnostre equip de cuina compartira amb els participants els secrets i I'art de
I'arros, i seran ells mateixos qui cuinaran una deliciosa paella.

“Un esdeveniment divertit i diferent,
una experiencia total”

54 €/persona [iva inclos]
Aperitiu Mediterrani i vi inclos
(A partir de 12 participants)
Demana el teu pressupost sense compromis
mitjancant aquest formulari.
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https://forms.gle/nvn3QPiDA7GaiRvo9




Paellas en Casa ¢s una empresa
compromesa amb els seus clients, amb la
comunitat i amb el planeta.

No dubteu a contactar-nos per a
esdeveniments de caracter social o

comunitari.




El nostre equip

Sandra
Pau
Jordi

Petxis
Anna

—— Totva comengar gracies a ella, ]a mama!!




Contacta’ns

info@paellasencasa.com
+34 678 385 174
www.paellasencasa.com
www.facebook.com/
paellasencasa.fb
www.instagram.com/paellasencasa_


mailto:info@paellasencasa.com
https://bit.ly/chatpaellas
http://www.paellasencasa.com/
http://www.facebook.com/paellasencasa.fb
http://www.facebook.com/paellasencasa.fb
http://www.instagram.com/paellasencasa_
http://www.instagram.com/paellasencasa_

